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Los hidrocarburos aromáticos policíclicos (PAHs) constituyen a un grupo de compuestos 

orgánicos formados por dos o más anillos aromáticos condensados de átomos de carbono 

e hidrógeno. Se forman durante procesos de combustión incompleta o incineración de 

materia orgánica, tras incendios forestales o erupciones volcánicas, así como a 

consecuencia de procesos industriales u otras actividades humanas, incluida la 

transformación y preparación de alimentos. Forman una familia de más de 100 

compuestos, algunos de los cuales han sido identificados como compuestos con potencial 

mutagénico y/o carcinogénico. 

Comprometido con ofrecer a sus consumidores de todo el mundo productos seguros y de 

calidad que cumplan todos los requisitos legales, de autenticidad y las normas reconocidas 

internacionalmente, el Agroproducciones Oleaginosas S.L. aplica las mejores prácticas 

existentes para controlar y reducir la presencia de PAHs en sus aceites vegetales y aceites 

de oliva a lo largo de toda la cadena de valor, desde las materias primas hasta el producto 

final. 

El Agroproducciones Oleaginosas S.L. controla periódicamente la presencia de estos 

compuestos y los resultados obtenidos se ajustan sistemáticamente a las disposiciones del 

Reglamento (UE) 2023/915 de la Comisión, de 25 de abril de 2023, relativo a los 

contaminantes en los alimentos, así como sus posteriores modificaciones. 

 

Por tanto, podemos garantizar que los aceites vegetales cumplen los límites establecidos 

en el citado reglamento. 
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Polycyclic aromatic hydrocarbons (PAHs) are a group of organic compounds made up of 

two or more condensed aromatic rings of carbon and hydrogen atoms. They are formed 

during processes of incomplete combustion or incineration of organic matter, following 

forest fires or volcanic eruptions, as well as as a result of industrial processes or other 

human activities, including food processing and preparation. They comprise a family of 

more than 100 compounds, some of which have been identified as having mutagenic and/or 

carcinogenic potential. 

Committed to bringing its consumers around the world safe, quality products that meet all 

legal requirements, authenticity and internationally recognized standards, the 

Agroproducciones Oleaginosas S.L. applies the best existing practices to monitor and 

reduce the presence of PAHs in its vegetable oils and olive oils throughout the entire value 

chain, from raw materials to the final product. 

The Agroproducciones Oleaginosas S.L. periodically monitors the presence of these 

compounds and the results obtained are consistently in line with the provisions of 

Commission Regulation (EU) 2023/915 of April 25, 2023, on contaminants in food, as well 

as any subsequent amendments. 

We are therefore able to guarantee that vegetable oils comply with the limits set out in the 

aforementioned regulation. 
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